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Vidaigne - Regent Heuvelland * b
Fijne, volfruitige, donkerrode, biodynamische wijn met elegante tannines. De wijngaard
van amper 0,5 ha is gelegen op de helling van de Vidaigneberg. De jaarlijkse opbrengst
van de 1200 aangeplante stokken is logischerwijze beperkt maar van absolute
topkwaliteit. In 2006 werd de Regent trouwens reeds verkozen als beste Belgische rode
wijn, met als resultaat dat de wijn sindsdien heel gegeerd is door sommeliers van
Belgische top restaurants 100% Regent. Dit Duitse druivenras is uitermate geschikt voor
het koele Belgische klimaat. De Regent druif is niet alleen resistent tegen
schimmelziekten zoals echte en valse meeldauw, het is tevens een vroegrijpend
druivenras, waardoor de druiven ook in onze koele contreien (ook bij slechte zomers)
voldoende rijp kunnen worden 17 jaar oude wijnstokken (De wijngaard werd
aangeplant in 2000) De wijn rijpt gedurende 8 maanden in Franse eikenhouten ‘Allier’
vaten (waarvan 1/3 nieuwe eiken vaten ; 1/3 1 jaar oude vaten en 1/3 2 jaar oude vaten )
Alcoholpercentage: 12% Gastronomie: ideale begeleider van gegrild of gebakken rood
vlees zoals een goede ‘Céte de Boeuf’ of ‘Céte a I'Os’, bij lamsvlees en pelswild (haas,
everzwijn, reebout, hertenvlees, hazenpeper, konijn) Toekomst: Nu reeds lekker, maar de
wijn heeft nog bewaarpotentieel. (Wijnmaker Dr. Schotte raadt aan de wijn te drinken
tussen 2018 en 2025) Regio: Westouter — Heuvelland - Belgié Deze ‘selecte’ wijn prijkt op
de wijnkaart van de diverse Belgische toprestaurants zoals: Hof Van Cleve, De Gouden
Haerynck, Pegasus, Boury, Hostellerie St-Nicolas, Table d’Amis, Terminus (Watou),...
Vin biodynamique rouge foncé, fin et fruité, aux tanins élégants. Le vignoble d'a peine
0,5 ha est situé sur le versant du Mont Vidaigne. Le rendement annuel des 1200 pieds de
vigne plantés est logiquement limité mais d'une qualité absolue. En 2006, le Regent a
déja été élu meilleur vin rouge belge, si bien que ce vin est depuis lors trés recherché par
les sommeliers des grands restaurants belgesl00% Regent. Ce cépage allemand
convient parfaitement au climat frais de la Belgique. Le Regent est non seulement
résistant aux maladies fongiques telles que I'oidium et le mildiou, mais il s'agit
également d'un cépage précoce, ce qui permet aux raisins de marir suffisamment
méme dans nos régions fraiches (méme lors de mauvais étés).Vignes dgées de 17 ans
(Le vignoble a été planté en 2000) Le vin vieillit pendant 8 mois dans des fats de chéne
francgais ‘Allier' (1/3 de fats neufs ; 1/3 de fats de 1 an et 1/3 de fats de 2 ans) Pourcentage
d'alcool : 12% Gastronomie : compagnon idéal des viandes rouges grillées ou poélées
comme une bonne Céte de Boeuf ou Céte a I'Os, avec l'agneau et les gibiers a poils
(lievre, sanglier, cuisse de cerf, chevreuil, poivre de lievre, lapin) Avenir : déja savoureux
aujourd'hui, mais le vin a encore du potentiel de garde. (Le vigneron Dr Schotte
recommande de boire ce vin entre 2018 et 2025) Région : Westouter - Heuvelland -
Belgique Ce vin " sélect " figure sur les cartes des vins de plusieurs grands restaurants
belges tels que : Hof Van Cleve, De Gouden Haerynck, Pegasus, Boury, Hostellerie
St-Nicolas, Table d'’Amis, Terminus (Watou),...

Wijndomein Ravenstein Pinot Noir « b
Wervik

Een subtiele rode wijn gerijpt op Franse eiken vaten, zachte tannines met een lichte
houttoets. Hier proef je ook duidelijk rode vruchten, een mooie balans van fruit en
houttoetsen. Serveertip: gekoeld max 8°C of gewoon op 15° C Houdbaarheid: 5 jaar

Un vin rouge subtil vieilli en fats de chéne frangais, des tanins doux avec une légére
touche de bois. Ici, on golte aussi clairement les fruits rouges, un bel équilibre entre les
notes fruitées et boisées. Conseil de dégustation : frais max 8°C ou simplement a 15°C
Durée de conservation : 5 ans
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Wijndomein Ravenstein Acolon 4 b
Wervik

Assemblage: Acolon, Alcoholgehalte: 12.5%, Bodem: Zandleem met in de diepere lagen
klei en een silex laag, die zorgt voor de mineraliteit in de wijnen. Vinificatie: Hand geoogst
in 2020 en 11 maanden gerijpt op Franse eiken vaten. Tips om te genieten: Serveren bij
stevige vleesgerechten, groot wild, rundscarpacio met verse Parmezaan en pesto
Serveertemperatuur 18 - 20° Een krachtige zeer donker rode wijn met aroma’s van
donker fruit, zwarte kers, pruim, bramen, cassis, viooltjes en kruiden. Een uitgesproken
bewaarwijn met de nodige tannines die de zuren mooi ondersteunen en andersom.
Halfdroog en toch krachtige lengte !

Assemblage : Acolon, Taux d'alcool : 12,5%, Sol : Limon sableux avec de I'argile dans les
couches profondes et une couche de silex qui apporte la minéralité dans les vins.
Vinification : Vendanges manuelles en 2020 et élevage de 11 mois en fats de chéne
francgais. Conseils de dégustation : Servir avec des plats de viande consistants, du gros
gibier, un carpaccio de boeuf avec du parmesan frais et du pestoTempérature de service
18 - 20° Un vin rouge puissant trés foncé avec des arémes de fruits noirs, de cerise noire,
de prune, de mare, de cassis, de violette et d'épices. Un vin de garde prononcé avec les
tanins nécessaires qui soutiennent bien les acides et vice versa. Semi sec mais puissant
en longueur!

Wijndomein Ravenstein Le Petit Noir * }
Wervik

Een dieprode kleur met een duidelijke neus van rijp rood zwart fruit, viooltjes en wat
peper. Ongelooflijk sappig smaakpalet, veel fruit die geproefd wordt, zeer rond en
soepel. Een wijn met een enorme lengte! Bronzen medaille behaald op de wedstrijd
“Beste Belgische Wijn" in september 2022. Assemblage 50 % Gamaret en 50% Garanoir,
2 verwante druiven met dezelfde voorouders met elk hun eigen karakter. Alcoholgehalte
11.5% Bodem: Zandleem met in de diepere lagen klei en een silex laag, die zorgt voor de
mineraliteit in de wijnen. Vinificatie Hand geoogst, 8 maanden houtlagering op Franse
eiken vaten. WIINGAARD, DRUIF EN AMBACHT. Serveren bij: Breed inzetbare wijn, BBQ,
pasta gerechten of gewoon s’avonds genieten van een glaasje: Serveertemperatuur 18°
Bewaarpotentieel 5 jaar

Une couleur rouge profonde avec un nez distinct de fruits rouges noirs mars, de violettes
et d'un peu de poivre. La bouche est incroyablement juteuse, avec beaucoup de fruits,
trés ronde et souple. Un vin d'une grande longueur ! Médaille de bronze remportée au
concours "Best Belgian Wine" en septembre 2022. Assemblage 50% Gamaret et 50%
Garanoir, 2 cépages apparentés ayant la méme ascendance et possédant chacun leur
propre caractére. Taux d'alcool 11,5% Sol : Limon sableux avec argile et une couche de
silex dans les couches plus profondes, ce qui apporte la minéralité dans les vins.
Vinification Vendange manuelle, 8 mois de vieillissement en fits de chéne francais.
VIGNOBLE, RAISIN ET METIER. Servir avec : Vin polyvalent, barbecue, plats de pdtes ou
simplement un verre le soir : Température de service 18° Potentiel de stockage 5 ans
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Pinot Noir Barrique

Den Nachtegael Isaak Pinot Noir Barrique 4 b
Zonnebeke

De verrassend donkere paarsrode kleur, toch voor Pinot Noir (deze edele druif verdient
nu éénmaal hoofdletters). Rijpe kersen, een zachte kruidigheid en een vleugje vanille
verwelkomen je in de neus waarbij walsen een heus gevoel van vakantie opwekt. Terwijl
de tannines van de houtrijping eerst je mond laten droogtrekken wordt je stilaan
overmeesterd door een bom van rode vruchten. Fruit dat blijft exploderen in de afdronk
gecombineerd met een aangename houttoets. De kracht van 1 druivenras: Wijngaard,
druif & ambacht. ASSEMBLAGE: 100% Pinot Noir, ALCOHOLGEHALTE: 13,8%, BODEM: klei
en zandleem. De verschillende lagen stellen ons in staat om aromatische en minerale
componenten van deze wijn te versterken. VINIFICATIE: Machinaal geoogst. deze wijn
heeft 12maanden vatrijping gehad op nieuwe Franse eiken vaten om het fragiele
karakter van de wijn te bewaren. SERVEREN BIJ: Gebakken of gegrilde rosbief, verfijnde
vleesgerechten. SERVEERTEMPERATUUR: 15°. BEWAARPOTENTIEEL: 5 tot 10 jaar

La robe étonnamment rouge pourpre foncé, pourtant pour du Pinot Noir (ce noble
cépage mérite pour une fois des majuscules). Des cerises mures, des épices douces et un
soupg¢on de vanille vous accueillent au nez, ou la valse évoque un Véritable sentiment
de vacances. Alors que les tannins de I'élevage en bois vous laissent d'abord la bouche
séche, vous étes tranquillement submergé par une bombe de fruits rouges. Des fruits
qui continuent d'exploser en fin de bouche, associés a une agréable touche boisée. La
puissance d'un seul cépage : Vignoble, raisin et métier. ASSEMBLAGE : 100% Pinot Noir,
TENEUR EN ALCOOL :13,8%, SOL : argile et limon sableux. Les différentes couches
permettent de valoriser les composantes aromatiques et minérales de ce vin.
VINIFICATION : Vendangé a la machine, ce vin a été élevé pendant 12 mois en barriques
neuves de chéne francais afin de préserver le caractére fragile du vin.
ACCOMPAGNEMENT : Réti de beeuf au four ou grillé, plats de viande raffinés
Température de service : 15° DISPONIBILITE : 5 a 10 ans

Wijndomein Waes - Waes Rood « b
Oost-Viaanderen

Lodewijk Waes, Voorzitter van de Belgische Wijnbouwers, vinifieert met minimale
interventie. De interspecifieke rassen zorgen voor en bouquet van zwart fruit, viooltjes,
peper en cacao. Ook in de mond zet de compelxiteit zich door met meer geévolueerde
toetsen van hout en kruiden. Het geheel wordt ondersteund door een brede, ronde
structuur met een goed potentieel. ASSEMBLAGE: Rondo, Regent, Leon Millot, BODEM:
ZandleemFOOD PAIRING: Rood, gegrild vlees en zachte kazen, SERVEERTEMPERATUUR:
13 - 16°C. WIINGLAS: Jancis Robinson Wine Glass: BEWAARPOTENTIEEL: 2026

Lodewijk Waes, président des vignerons belges, vinifie avec une intervention minimale.
Les cépages interspécifiques offrent un bouquet de fruits noirs, de violette, de poivre et
de cacao. En bouche également, la complexité se poursuit avec des notes plus évoluées
de bois et d'épices. L'ensemble est soutenu par une structure large et ronde avec un bon
potentiel. ASSEMBLAGE : Rondo, Regent, Leon Millot, BODEM : Limon sablonneux
ACCOMPAGNEMENT : Rouge, viandes grillées et fromages a pdte molle, TEMPERATURE
DE SERVICE : 13 - 16°C. VERRE A VIN : Verre a vin Jancis Robinson : DISPONIBLE:2026




Chapitre Baulers Regent / Pinot Noir b
Vins de pays des jardin de Wallonie

Deze unieke blend van resistente en klassieke druivensoorten heeft aroma's van kersen,
pruimen en vanille in de neus en mond, evenals een vieugje rook. Een jaar gerijpt in
Franse eiken vaten. Druivensoorten: Régent (50%), Pinot Noir (30%) en Rondo (20%)
Lekker bij rood vlees. Serveren en bewaren: serveren op kamertemperatuur,

bewaren: 5 jaar of langer Extra informatie: 12,5° volume

Assemblage unique de cépages résistants et classiques, on retrouve au nez et en bouche
des arémes de cerises, prunes ou encore de vanille ainsi qu'une note fumée. Elevé un an
en barrique de chéne frangais. Cépages : Régent (50%), Pinot Noir (30%) et Rondo (20%).
Accord vin et mets : viande rouge. Service & garde : servir tempéré, conservation : 5 ans
et + Informations complémentaires : 12,5° volume

Chateau Bon Baron Pinot Noir = 3
Trésor Cétes de Sambre et Meuse

A conseiller pour les amateurs qui dégustent volontiers des vins de Bourgogne ! Le vin
Aanbevolen voor amateurs die graag Bourgondische wijnen proeven! De robijnrode wijn
heeft een delicaat bouquet van rood fruit met een vileugje vanille en noten. Het is een
veelzijdige wijn die bij veel gerechten past, zoals patés, schaaldieren,

vis, vlees, wild of pasta.

rouge rubis a un bouquet délicat de fruits rouges avec une pointe de vanille et de noix. Il
s'agit d’'un vin @ multiples facettes qui peut accompagner de nombreux mets comme les
patés, les coquillages et crustacés, le poisson, la viande, le gibier ou les pdtes.
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La Grande Trésor (Pinot Noir)

Cétes de Sambre et Meuse

Domein: Chdteau bon baron, Wijnjaar: 2018, Land: Belgié, Appellation: A.o.p céte de
sambre et meuse, Druivensoorten: Gamaret - garanoir - pinot noir, Bodem: Op de
zonnige hellingen van de meuse. De bodem bevat een verscheidenheid aan rotsen zoals
kalksteen en zandsteen in de bovenste lagen. Vinificatie: Handgeplukte druiven,
zorgvuldig gesorteerd, ontsteeld, geplet, daarna koude maceratie voor gisting in
roestvrijstalen vaten (3 tot 4 weken), per druivensoort. Rijping: 12 maanden in Franse
eiken vaten van 225 liter, daarna 12 maanden in Franse eiken demi-muids van 600 liter.
Zicht: Intens robijnrode kleur, briljant en helder. Neus: Een neus van rood fruit, pruimen
en zwarte bessen, zoete specerijen, vanille en rokerig hout. Smaak: Vol en fijn
gestructureerd, met kruidige tannines en een rokerige afdronk. Gastronomische
combinaties: Wit en rood vlees in saus, eend, lam... Serveertemperatuur: 11° - 12° C.
Alcoholvolume: 13%. Inhoud (L) : 0,75L

Domaine : Chteau bon baron, Millésime : 2018, Pays : Belgique, Appellation : A.o.p céte
de sambre et meuse, Cépages : Gamaret - garanoir - pinot noir, Sol : Sur le versant
ensoleillé de la meuse. le sol contient une diversité de roches telles que le calcaire et le
gres sur les couches supérieures. Vinification : Vendanges manuelles avec tri minutieux.
egrappage, foulage, puis macération préfermentaire a froid avant la fermentation en
cuve inox (3 & 4 semaines), par cépage. Elevage : 12 mois en barriques de chéne francais
de 225 litres, puis 12 mois en demi-muids de chéne francais de 600 litres. Vue : Robe rubis
intense, brillante et limpide. Nez : Nez de fruits rouges, de prunes et de cassis. epices
douces, vanille et boisé fumé. Bouche : Bouche ample et finement structurée, marqué
par des tanins épicés et une finale fumée. Accords mets vins : Viandes blanches et
rouges en sauce, canard, agneau..Température de service : 11° - 12° C. Pourcentage
volume alcool : 13%. Contenant (L) : 0,75L







