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Fatima – Wijndomein Lijsternest 
Druivensoort : Complexe blend van Solaris, Rondo, Muscat Bleu, Cabernet Noir, Rinot, 
Riesel, Sauvignon, Soyhières Alcoholgehalte: 12.5%
Aroma’s: In de neus geeft deze wijn donker en rood fruit, met florale toetsen. Het is een zeer 
expressief aromatische wijn.
Smaak: In de mond geeft deze wijn een droog en fruitig profiel, met frisse zuren door het 
Belgische klimaat. Het is een toegankelijke wijn maar heeft duidelijk diepgang. 
Serveertemperatuur: 14-16°
Foodpairing: Deze wijn is een goede match bij gegrild of licht rood vlees, groentegerechten, 
kruidige kazen en charcuterie en tapas. 
Extra informatie: Servaas is een van de enige wijnmakers die witte druiven betrekt in het 
proces van het maken van rode wijn. Dit zorgt voor een verrassend lekker en complex 
smakenpallet. Op dit domein groeien tussen de vier en acht druivenrassen in een field blend. 
Bijna alle rassen zijn min of meer resistent tegen schimmels, waardoor wijnmaker Servaas 
zijn wijngaarden volledig zonder chemische middelen kan beheren. Servaas is tot nu toe de 
enige Belgische wijnmaker die het aandurft volledig biologische wijnen te produceren, waar 
geen pesticiden, insecticiden, koper of zwavel etc. aan te pas komen.

Cépage: Assemblage complexe de Solaris, Rondo, Muscat Bleu, Cabernet Noir, Rinot, 
Riesel, Sauvignon et Soyhières Teneur en alcool: 12.5%
Arômes: Au nez, ce vin révèle des arômes de fruits noirs et rouges, avec des notes florales. 
C'est un vin très expressif et aromatique.
En bouche: En bouche, ce vin présente un profil sec et fruité, avec une acidité fraîche due 
au climat belge. C'est un vin accessible, mais qui possède clairement de la profondeur.
Température de service: 14-16°
Foodpairing: Ce vin accompagne à merveille les viandes rouges grillées ou légères, les 
plats de légumes, les fromages corsés, la charcuterie et les tapas.
Informations supplémentaires: Servaas est l'un des rares vignerons à utiliser des raisins 
blancs dans le processus d'élaboration du vin rouge. Cela donne une palette aromatique 
étonnamment savoureuse et complexe. Sur ce domaine, entre quatre et huit cépages 
poussent en assemblage naturel. Presque tous les cépages sont plus ou moins résistants 
aux champignons, ce qui permet au vigneron Servaas de gérer ses vignobles sans aucun 
produit chimique. Servaas est à ce jour le seul vigneron belge à oser produire des vins 
entièrement biologiques, sans aucun recours aux pesticides, insecticides, cuivre, soufre, etc.



Mira – Wijndomein Lijsternest 
Druivensoort : Solaris, Rondo, Bronner, Muscat Blue, Cabernet Noir, Rinot, Riesl 
Alcoholgehalte: 10.5-11.5%
Aroma’s: Een zeer aromatisch expressieve wijn met een duidelijke muskaat-toets die 
bloemig en licht exotisch is. Dit zorgt voor florale en speelse aroma’s. 
Smaak: Deze wijn is zeer licht en sappig, met lage tannines en frisse zuren. Dit maakt de 
wijn levendig en dorstlessend. Het is een fruitige florale wijn, en wordt vaak beschreven als 
de lichtste rode wijn van Lijsternest. 
Serveertemperatuur: 12-14°
Foodpairing: Heel passen bij de Aziatische keuken, met lichte gerechten zoals salades en 
kip, maar ook uitstekend op zichzelf als aperitief. 
Extra informatie: Servaas is een van de enige wijnmakers die witte druiven betrekt in het 
proces van het maken van rode wijn. Dit zorgt voor een verrassend lekker en complex 
smakenpallet. Op dit domein groeien tussen de vier en acht druivenrassen in een field blend. 
Bijna alle rassen zijn min of meer resistent tegen schimmels, waardoor wijnmaker Servaas 
zijn wijngaarden volledig zonder chemische middelen kan beheren. Servaas is tot nu toe de 
enige Belgische wijnmaker die het aandurft volledig biologische wijnen te produceren, waar 
geen pesticiden, insecticiden, koper of zwavel etc. aan te pas komen.

Cépage: Solaris, Rondo, Bronner, Muscat Blue, Cabernet Noir, Rinot, Riesl Teneur en 
alcool: 10.5-11.5%
Arômes: Un vin très aromatique et expressif, avec une note marquée de muscat, à la fois 
florale et légèrement exotique. Cela lui confère des arômes floraux et enjoués.
En bouche: Ce vin est très léger et juteux, avec peu de tanins et une acidité fraîche. Cela le 
rend vif et désaltérant. C'est un vin fruité et floral, souvent décrit comme le vin rouge le plus 
léger de Lijsternest.
Température de service: 12-14°
Foodpairing: Il se marie très bien avec la cuisine asiatique, notamment avec des plats 
légers comme les salades et le poulet, mais il est également excellent seul en apéritif.
Informations supplémentaires: Servaas est l'un des rares vignerons à utiliser des raisins 
blancs dans le processus d'élaboration du vin rouge. Cela donne une palette aromatique 
étonnamment savoureuse et complexe. Sur ce domaine, entre quatre et huit cépages 
poussent en assemblage naturel. Presque tous les cépages sont plus ou moins résistants 
aux champignons, ce qui permet au vigneron Servaas de gérer ses vignobles sans aucun 
produit chimique. Servaas est à ce jour le seul vigneron belge à oser produire des vins 
entièrement biologiques, sans aucun recours aux pesticides, insecticides, cuivre, soufre, etc.



Pinot Noir Cuvée Leon – Wijndomein Cense de L’Alouette 
Druivensoort : 100% Pinot Noir Alcoholgehalte: 13%
Aroma’s: In de geur biedt deze wijn een harmonieuze combinatie van rode bessen zoals 
kersen, aardbeien, frambozen, met een hint van viooltjes en een delicate aardse ondertoon. 
Smaak: Het brede aromatische gamma van deze wijn zorgt ervoor dat dit een lichte tot 
medium body wijn is met zachte tannines.
Serveertemperatuur: 16-18°
Foodpairing: Deze wijn is moeiteloos te combineren met verfijnde gerechten maar kan ook 
puur gedronken worden.
Extra informatie: Wijnmaker Jan Staelens is eigenlijk eigenaar van een cinemabedrijf, maar 
vindt in het wijnbouwen de perfecte afwisseling. Wijndomein Cense de L’Alouette is gelegen 
in het Heuvelland en is niet enkel een wijndomein, maar ook een ondergronds 
wijnbelevingscentrum waarbij de winkel en proeverij elke zondag bezocht kunnen worden.

Cépage: 100% Pinot Noir Teneur en alcool: 13%
Arômes: Au nez, ce vin offre une combinaison harmonieuse de fruits rouges tels que la 
cerise, la fraise et la framboise, avec une touche de violette et une délicate note terreuse.
En bouche: La large palette aromatique de ce vin en fait un vin léger à moyennement corsé, 
aux tanins souples.
Température de service: 16-18°
Foodpairing: Ce vin s'accorde sans difficulté avec des plats raffinés, mais peut également 
être dégusté seul.
Informations supplémentaires: Le vigneron Jan Staelens est en réalité propriétaire d'une 
société cinématographique, mais trouve dans la viticulture le parfait changement de rythme. 
Le domaine viticole Cense de L’Alouette est situé dans le Heuvelland et n’est pas seulement 
un domaine viticole, mais aussi un centre de découverte du vin souterrain où la boutique et 
la dégustation sont ouvertes tous les dimanches.

Wijndomein Cense de L’Alouette 



Acolon– Wijndomein Cense de L’Alouette 
Druivensoort : Acolon Alcoholgehalte: 13-14%
Aroma’s: Deze wijn heeft aroma’s van donker fruit, rijpe pruimen, braam, cassis en een 
extra complexiteit door chocolade en specerijen en eventueel lichte aardse toetsen. 
Smaak: Deze wijn heeft een volle body met een rijk mondgevoel met soepele maar 
aanwezige tannines. Je smaakt donker fruit met kruidige en licht houtachtige toetsen. Hij 
heeft een goede structuur en diepgang. 
Serveertemperatuur: 16-18°
Foodpairing: Deze wijn is een aanrader bij wildgerechten, rood vlees, en stevigere 
gerechten zoals stoofpotjes of kruidige keuken. 
Extra informatie: Wijnmaker Jan Staelens is eigenlijk eigenaar van een cinemabedrijf, maar 
vindt in het wijnbouwen de perfecte afwisseling. Wijndomein Cense de L’Alouette is gelegen 
in het Heuvelland en is niet enkel een wijndomein, maar ook een ondergronds 
wijnbelevingscentrum waarbij de winkel en proeverij elke zondag bezocht kunnen worden.

Cépage: Acolon Teneur en alcool: 13-14%
Arômes: Ce vin présente des arômes de fruits noirs, de prunes mûres, de mûres, de cassis, 
ainsi qu'une complexité supplémentaire apportée par des notes de chocolat et d'épices, avec 
éventuellement de légères notes terreuses.
En bouche: Ce vin est corsé, avec une bouche riche et des tanins souples mais bien 
présents. On y retrouve des notes de fruits noirs, relevées par des touches épicées et 
légèrement boisées. Il présente une belle structure et une belle profondeur.
Température de service: 16-18°
Foodpairing: Ce vin est particulièrement recommandé avec le gibier, la viande rouge et les 
plats consistants tels que les ragoûts ou la cuisine épicée.
Informations supplémentaires: Le vigneron Jan Staelens est en réalité propriétaire d'une 
société cinématographique, mais trouve dans la viticulture le parfait changement de rythme. 
Le domaine viticole Cense de L’Alouette est situé dans le Heuvelland et n’est pas seulement 
un domaine viticole, mais aussi un centre de découverte du vin souterrain où la boutique et 
la dégustation sont ouvertes tous les dimanches.




